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令和７年８月３０日（土） 
（受付１７：３０～） 

 モンデ酒造ワインと 

フランス料理の 

マリアージュ 

１８：１５～２０：００ 

山梨における 

日本ワインの 

お話し 

１８：００～１８：１５ 

当日は、モンデ醸造醸造責任者 水上 東氏を

会場にお招きし、ご案内いただきます。 

ホテルポートプラザちば宴会場＊完全ご予約制 

 お１人様 通常１０,０００円が 

 補助で８,０００円（税サ込） 

モンデ酒造株式会社 醸造責任者 水上 東 氏 

美食の国フランスで２つ星レストラン

「シャトー・ド・ロゲノル」、「ル・ディ

レヴェック」、３つ星「ピエール・ガニェ

ール」、「コートドール」と名だたる名店

で活躍。世界の美食家を唸らせてきた細

井が、この日のために書き上げたスペシ

ャルメニュー。世界レベルのシェフが創

り出す珠玉の逸品をお楽しみください。 

メ
ニ
ュ
ー
と
ワ
イ
ン
リ
ス
ト 

山梨の地で世界に通じるワインづく

りを目指すモンデ酒造と、世界の食

通を唸らせた総料理長細井聡彦のフ

ランス料理とのペアリング。山梨の

風土が生み出すワインの奥深さと細

井が織りなす料理との掛け合いを、

じっくりとお楽しみ下さい。  

ホテルポートプラザちば 総料理長 細井聡彦 

千葉市中央区千葉港８-５ 

ご予約・お問合せ０４３-２４７-２８７７（営業課） 

共催：ホテルポートプラザちば モンデ酒造株式会社 

モンデ酒造株式会社 

昭和２７年３月、山梨県笛吹市石

和町においてリキュール製造メー

カーとして酒造りを開始。現在は

山梨県産葡萄を使用したワインを

中心に、当時では目新しいボトル 

缶ワインをいち早く国内製造し、今では国内外に広く販売しています。また、山梨県北杜市明野地区に位置

するモンデファームは、東京ドーム４個分に相当する敷地面積２０ヘクタールの広大な葡萄畑で、ワイン専

用品種から生果まで栽培しており、夜には満点の星を望むこの土地は、年間２,５００時間の日照時間を誇

ります。周囲の高い山々によって雲を運んでくる偏西風が遮られるため、雨が少なく、八ヶ岳からの火山灰

由来の水はけの良い土壌から、凝縮感のある上質な葡萄が栽培されています。 

Wine French cuisine 
PAIRING 

昭和２７年山梨で創業 

「モンデ酒造」至極のワインと、 

総料理長細井聡彦が織りなす 

フランス料理の出会い。 

「 山 梨 ワ イ ン 堪 能 会 」  

銘酒 と謹 製料 理堪 能会 第 ９ 弾  

入
荷
の
状
況
に
よ
り
、
料
理
・
ワ
イ
ン
が
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

オ
マ
ー
ル
海
老
と
カ
リ
フ
ラ
ワ
ー
ク
リ
ー
ム
の 

ゼ
リ
ー
寄
せ 

キ
ャ
ビ
ア
を
添
え
て 

Ｙ
Ｏ
Ａ
Ｋ
Ｅ
Ｎ
Ｏ 

天
王
原
シ
ャ
ル
ド
ネ
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ 

２
０
２
３ 

 

鮪
の
軽
い
ポ
ッ
シ
ェ 

ニ
ー
ソ
ワ
ー
ズ
風 

Ｙ
Ｏ
Ａ
Ｋ
Ｅ
Ｎ
Ｏ 

天
王
原
甲
州 

２
０
２
３ 

 

フ
ォ
ア
グ
ラ
の
ピ
カ
タ 

茄
子
の
ピ
ュ
レ
と 

ト
リ
ュ
フ
ソ
ー
ス 

Ｙ
Ｏ
Ａ
Ｋ
Ｅ
Ｎ
Ｏ 

天
王
原
北
杜
の
雫 

２
０
２
３ 

 

枝
豆
と
ド
ラ
イ
ト
マ
ト
の
リ
ゾ
ッ
ト
と
赤
海
老
の 

生
ハ
ム
と
ズ
ッ
キ
ー
ニ
巻
き
ソ
テ
ー 

Ｙ
Ｏ
Ａ
Ｋ
Ｅ
Ｎ
Ｏ 

天
王
原
ヴ
ィ
オ
ニ
エ 

２
０
２
３ 

 

鱸
と
帆
立
貝
の
ク
ロ
メ
ス
キ 

二
色
の
ソ
ー
ス 

Ｙ
Ｏ
Ａ
Ｋ
Ｅ
Ｎ
Ｏ 

天
王
原
シ
ャ
ル
ド
ネ
樽
発
酵
熟
成 

２
０
２
３ 

 

牛
フ
ィ
レ
肉
の
低
温
ロ
ー
ス
ト
シ
ャ
ス
ー
ル
ソ
ー
ス 

Ｙ
Ｏ
Ａ
Ｋ
Ｅ
Ｎ
Ｏ 

天
王
原
プ
テ
ィ
ヴ
ェ
ル
ド 

２
０
２
２ 

 

特
製
フ
ル
ー
ツ
マ
チ
ェ
ド
ニ
ア 

巨
峰
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ 

パ
ン
・
コ
ー
ヒ
ー 

ワイン科学士（山梨大学認定） 

ワインアドバイザー（日本ソムリエ協会認定） 

山梨県勝沼町出身。山梨大学でワイン醸

造を学ぶ。２０１０年には山梨大学でワ

イン科学士の称号を首席で取得。山梨県

ワイン酒造組合若手醸造家農家研究会

の会長も歴任し、地域のワイン産業に多

大な貢献を果たしている。 

※キャンセル料については８月２３日より全額頂戴いたします。 


