
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

海老と季節野菜の黄金ソース 

桜海老のせ大根餅／スペアリブのスパイシー炒め 

春野菜と浅利の天婦羅／鰆の菜種焼き 

豚バラ肉のべっこう煮／ハヤシライス 

チキン南蛮／春キャベツとシラスのスパゲッティ 

ちらし寿司／たけのこ御飯／日替わりカレー 

あんかけ卵うどん／鶏白湯ラーメン 

ほたるイカの中華風酢味噌和え 

グリーンアスパラガスのキッシュ 

マカロニグラタン／白御飯／本日のポタージュ 

味噌汁／ぬか漬け／惣菜二種 

桜餅／桜餡ロール／チョコレートようかん 

プチチェリータルト／オレンジ＆ヨーグルトムース 

パンナコッタ苺ソース 

ピンクグレープフルーツゼリーなどデザート１０種 

ロイヤルミルクティー 
 

高校生牛乳コンクールメニュー 

●  

●ロワイヤル風ミルク茶わん蒸し 

2/9（月）～3/8（日） 
11：00～14：30 

（最終入店 14：00） 

らんまん 
ランチバイキング 

春の味覚特集 
１階レストラン ベイクオーレ 

ホテルポートプラザちば １階レストランベイクオーレ  

千葉市中央区千葉港８-５（千葉みなと駅前） 電話０４３-２４７-２８２６ 

総料理長紹介 

美食の国フランスで２つ星レストラン「シャトー・ド・ロゲノル」、

「ル・ディレヴェック」、３つ星「ピエール・ガニェール」、「コートド

ール」と名だたる名店で活躍。帰国後、国内ホテルの総料理長を

経て、現在ホテルポートプラザちば総料理長。 

ホテルポートプラザちばＬＩＮＥ公式アカウントの友だち追加

または、レストランベイクオーレの I をフォローで、 
 

ランチバイキングクーポンプレゼント！ 

＊掲載の写真は全てイメージです。 

 

 


