
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●掲載の写真はイメージです。 

 

長生郡一宮町で１９９８年よりいちご栽培を始め、

「より安全でより美味しいいちごを」というこだわり

を持って栽培。ミツバチにより自然に受粉をさせた

大粒で真っ赤ないちごを、品種ごとに食べ比べて美

味しさの違いを確かめてください。 

近藤いちご園で生産されたいちごを使っています。 

海老のチリソース／鶏肉とカシューナッツの炒め 

赤い酢豚苺の甘酢ソース／旬の天婦羅／本日の魚料理 

豚の葱塩焼き／カルビ炒め／若鶏のコルドンブルー 

日替わりスパゲティ／白御飯／季節の御飯／茶蕎麦／味噌汁 

日替わりカレー／冷製ポタージュ／野菜餡掛け焼きそば 

総菜二種盛り合わせ／鰆の叩きみぞれ掛け／ぬか漬け 

鶏の水晶煮／クリームチーズとトマトのカプレーゼ 

蒸し鶏の麻辣ソース掛け／筍と若芽のキッシュ 

トマトクリームのシーフードグラタン 

木苺とクランベリーのゼリー／メープルシフォンケーキ 

オレンジケーキなどデザート各種 

春めくランチバイキングメニュー 

苺各種食べ放題（ヨーグルト、蜂蜜、コンデンスミルク、フルーツグラノーラ） 

苺のフルーツサンド／生ハムとルッコラと苺／ちらし寿司のイチゴ添え／苺入りなます 

苺のピザ／鰹の叩き苺ドレッシング／鴨ロースの苺粒マスタードソース／苺ミルク 

苺羊羹／苺とピスタチオのショートケーキ／苺のエクレアなどいちごデザート各種 

千葉県産いちご食べ放題メニュー 

自分だけのオリジナル！ 

セルフクレープ 

ホテルポートプラザちば １階レストランベイクオーレ 千葉市中央区千葉港８-５（千葉みなと駅前） 電話０４３-２４７-２８２６ 

●ご注文はグループの皆様同一コースでお願いします。●土日は県産いちご食べ放題＆春めくランチバイキングのみとなります。 

県産いちご 
食べ放題！ 
４/１０（金）～４/２６（日） 

１１：００～１４：３０ 
（最終入店１４：００） 


