
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日本酒のエキスパートが酒と肴の相性を一品ごと解説！ 
 

解説：操田薫 氏 

老舗酒店である「いまでや」の和酒部門スーパーバイザーを経て、同社が取り扱う、 

日本酒・日本ワイン・焼酎・海外ワイン他お酒全般のプロダクトマネジメントを実践する。 
 

株式会社いまでやロジスティクス本部 

日本ソムリエ協会認定 SAKE DIPLOMA 及びワインエキスパート／日本テキーラ協会認定 テキーラマエストロ 

日本ラム協会認定 ラムコンシェルジュ 

 

い
ま
で
や
が
有
す
る
千
を
超
え
る
銘
酒
か
ら
選
ん
だ
逸
品
と
、 

ホ
テ
ル
ポ
ー
ト
プ
ラ
ザ
ち
ば
調
理
人
が
吟
味
調
理
し
た
銘
肴 

食
事
等
を
ひ
と
つ
ひ
と
つ
味
わ
い
愉
し
む
イ
ベ
ン
ト
で
す
。 

利き酒堪能会 

日本酒 
ホテルポートプラザちば 

銘酒と謹製料理堪能会「第１２弾」 

７月１１日（土） 

限定５０名（ご予約制） 

令和８年 

銘
酒
と
の
出
会
い
を
通
し
て
、 

旅
心
誘
う
地
酒
を
堪
能
。 

共催：ホテルポートプラザちば 株式会社いまでや 
千葉市中央区千葉港８-５ ご予約・お問合せ０４３-２４７-２８７７（営業課） 

⼊
荷
の
状
況
に
よ
り
︑
料
理
・
銘
酒
が
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒

御
献
立 

 

ノ
ル
ウ
ᱍ
᱖
サ
᱖
モ
ン
と
夏
野
菜
の 

テ
リ
᱖
ヌ
ガ
ス
パ
チ
᱒
ソ
᱖
ス 

⑐
⑔
⑐
⑚
⑗
⑞
⑚ 

⑆
⑻
⑆ 

序 

␻
␹
␻
␾ 

 

フ
カ
ヒ
レ
入
り
薬
膳
ス
᱖
プ 

黒
木
本
店 

球 

芋
焼
酎 

 

季
節
の
御
造
り 

⑒
⑥
⑭
⑷
⑳
⑲ 

⑆
⑳
⑭ 

白
菫 

 

鴨
の
塩
麹
焼
き
ロ
᱖
ス
ト
と
コ
ン
フ
᱋
の 

盛
り
合
わ
せ 

⎹
⎀
⎡
美
人 

純
米
吟
醸 

愛
山
麹 

␻
年
熟
成 

 

発
酵
唐
辛
子
の
海
老
チ
リ
ソ
᱖
ス
と 

酔
᱅
払
い
海
老 ⏌

␝
⏰
␗
␢
␁ 

⏱
⏍
␢
␁
⏡
␢
⏙
⏹
⏵
␢  

⏺
␢
␆
␝
⏺
␖
␕
熟
成 

 

鱧
の
源
平
寿
司
と
お
吸
い
物 

␗
⏦
⏸
␐
⏗
⏳
⏛ 

純
米
大
吟
醸 

 

夏
色
フ
ル
᱖
ツ
の
ゼ
リ
᱖
仕
立
て 

播
州
一
献 

純
米
無
濾
過 

超
辛
口  

ホテルポートプラザちば宴会場 

受付１７：３０～ 

日本酒のお話し１８：００～１８：１５ 

利き酒堪能会１８：１５～２０：００ 

お１人様 
通常１０,０００円が補助で 

 

８,０００円 

（税サ込） 

※キャンセル料については７月４日より全額頂戴いたします。※ご精算については、現金のみとさせていただきます。 


