
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

の

イベント 
７/２５・８/１・８・９・１１・１６・２３・３０ 

土 日 火祝 土 土 日 日 日 

 アーティフィシャルフラワーで作る 

ミニ麦わら帽子のフラワーアレンジ

メント作り＆フランス料理コース 

定員 

７０名様 

開催日 

８/８ 
（土） 

夏らしい麦わら帽子の明るく軽やかなフラワーアレンジメント。 

帽子の中には消臭ポプリを入れて見た目の可愛さと、お部屋を心地

よく整えるインテリアとしても最適です。 

フランス料理コースメニュー 

（小学生以下も同じ内容で量が少なくなります） 

●クリームチーズとトマトのカプレーゼ ●サーモンベネディクト 

●焼きとうもろこしと長ネギの冷製クリームスープ 

●カジキ鮪の塩麴焼き 香草ヴィネグレットソース 

●牛肉とポテトのミルフィーユ 

●マンゴーのシブスト  

●パン、コーヒー ●オレンジジュース、烏龍茶 

受付１１：３０～／食事１２：００～１３：１５ 

講座１３：３０～１５：００ 

お１人様料金（税サ込） 

組合員／被扶養者／被扶養者ではない 

１親等以内の親族（組合員か被扶養者同伴で） 

※宴会食事２千円券を持参した場合の料金です。

５,５００円 

大 人 
２,５００円 

小学生以下 

２親等／３親等の親族 

※宴会食事２千円券のご利用はできません。 
 

７,５００円 

大 人 
４,５００円 

小学生以下 

キュートなベアが復活！  

アロハベア作り講座＆ 

ハワイアン料理コース 

定員 

７０名様 

開催日 

８/９ 
（日） 

ハワイで大人気の「パラカチェックにレイの柄」の生地を使って、可愛らしいクマの

ぬいぐるみを作ります。ある程度出来上がったパーツに綿を詰めて、縫い合わせ

ていきます。作り手によって顔の表情も異なり、その愛くるしさに心を奪われます。 

ハワイアン料理コースメニュー 

●モチコチキン ●ガーリックシュリンプ 

●柔らかローストポーク ●ロコモコ丼 

●パッションフルーツのパンナコッタ  

●コーヒー ●オレンジジュース、烏龍茶 

受付１１：３０～／食事１２：００～１３：１５ 

講座１３：３０～１５：３０ 

お１人様料金（税サ込） 

組合員／被扶養者／被扶養者ではない 

１親等以内の親族（組合員か被扶養者同伴で） 

※宴会食事２千円券を持参した場合の料金です。

５,５００円 

大 人 

２親等／３親等の親族 

※宴会食事２千円券のご利用はできません。 
 

７,５００円 

大 人 

本物のスイーツみたい！ 

フレッシュフラワーパフェアレンジ

メント講座＆フランス料理コース 

定員 

７０名様 

開催日 

７/２５ 
（土） 

生花で作る見た目も楽しいパフェアレンジメントです。グラスの中に 

カラーパウダーを重ねていく工程は、まさにパフェ作りそのもの。 

可愛らしいインテリアにぴったりです 

フランス料理コースメニュー 

（小学生以下も同じ内容で量が少なくなります） 

●冷製ラタトゥイユとスモークサーモンのカクテル 

●魚介のクリーム煮 ●パリソワール 

●スズキのムニエル ベアルネーズ焼き 

●牛ロースロースト マッシュポテト添え 

●アールグレイのバスクチーズケーキ ●パン、コーヒー  

●オレンジジュース、烏龍茶 

受付１１：３０～／食事１２：００～１３：１５ 

講座１３：３０～１５：００ 

お１人様料金（税サ込） 

組合員／被扶養者／被扶養者ではない 

１親等以内の親族（組合員か被扶養者同伴で） 

※宴会食事２千円券を持参した場合の料金です。

５,５００円 

大 人 
２,５００円 

小学生以下 

２親等／３親等の親族 

※宴会食事２千円券のご利用はできません。 
 

７,５００円 

大 人 
４,５００円 

小学生以下 

インテリアグリーンの人気者！ 

多肉植物で作るビーチアレンジ

講座＆フランス料理コース 

定員 

７０名様 

開催日 

８/１ 
（土） 

ぷっくり可愛い多肉植物を植えて、その周りに青色や白色のカラーサンドを敷

き詰めていき、夏らしいビーチを表現していきます。お好みのフィギュアや貝殻、

アクリルストーンなどを配置して、自分だけのミニチュアな世界を作りましょう。 

フランス料理コースメニュー 

（小学生以下も同じ内容で量が少なくなります） 

●アミューズ ●鴨の燻製ロースト サラダ仕立て 

●ビーフコンソメ ●真鯛のポアレ 鱗仕立て 

●牛頬肉の赤ワイン煮込み 温野菜添え 

●スフレグラス・グランマニエ クレープ包み  

●パン・コーヒー ●オレンジジュース、烏龍茶 

受付１１：３０～／食事１２：００～１３：１５ 

講座１３：３０～１４：４５ 

お１人様料金（税サ込） 

組合員／被扶養者／被扶養者ではない 

１親等以内の親族（組合員か被扶養者同伴で） 

※宴会食事２千円券を持参した場合の料金です。

５,５００円 

大 人 
２,５００円 

小学生以下 

２親等／３親等の親族 

※宴会食事２千円券のご利用はできません。 
 

７,５００円 

大 人 
４,５００円 

小学生以下 

（次のページもご覧ください）
ご予約はホテルポートプラザちば公式ホームページの組合員様専用ページから「インターネット予約」で承ります。お電話でのご予約は承れません。 

●写真は実際のベアとは異なります。 

●作成時に太針を使用するため小学生以下の参加

は、お客様の責任のもと、ご判断ください。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  クリア素材で上品な雰囲気に。 

バック型アクリルベースアレン

ジ講座＆フランス料理コース 

定員 

７０名様 

開催日 

８/２３ 
（日） 

アーティフィシャルフラワーと、クリア素材のバック型アクリルケースで

アレンジすることで、長く飾っておけるインテリアとして最適なアレンジ

です。 

フランス料理コースメニュー 

（小学生以下も同じ内容で量が少なくなります） 

●オードブル盛り合わせ ●サーモンとチーズのタルタル 

●ヴィシソワーズ  

●シーフードのムース仕立て シュリンプ添え 

●牛ロースステーキ 温野菜添え  

●チェリーのクープ 

●パン、コーヒー ●オレンジジュース、烏龍茶 

受付１１：３０～／食事１２：００～１３：１５ 

講座１３：３０～１５：００ 

お１人様料金（税サ込） 

組合員／被扶養者／被扶養者ではない 

１親等以内の親族（組合員か被扶養者同伴で） 

※宴会食事２千円券を持参した場合の料金です。

５,５００円 

大 人 
２,５００円 

小学生以下 

２親等／３親等の親族 

※宴会食事２千円券のご利用はできません。 
 

７,５００円 

大 人 
４,５００円 

小学生以下 

今最も注目の若手イリュージョ二スト

DAIKI の新時代イリュージョン

＆ランチビュッフェ 

定員 

８０名様 

開催日 

８/３０ 
（日） 

JAPANCUP２０２２マジシャンオブザイヤー受賞、Mr.マリック激突マジ

シャン GP２０２２グランプリ受賞など国内外１２タイトル獲得の実力

派。目が離せない展開の連続、子供から大人までハラハラ・ドキドキ 

受付１１：３０～／食事１２：００～１３：１５ 

ショー１３：３０～１４：３０ 

お１人様料金（税サ込） 

組合員／被扶養者／被扶養者ではない 

１親等以内の親族（組合員か被扶養者同伴で） 

※宴会食事２千円券を持参した場合の料金です。

３,５００円 

大 人 
２,５００円 

小学生以下 

２親等／３親等の親族 

※宴会食事２千円券のご利用はできません。 
 

５,５００円 

大 人 
４,５００円 

小学生以下 

が繰り広げられるイリュージョンマジッ

クの数々をお楽しみください。 

 ご予約はホテルポートプラザちば公式ホームページの組合員様専用ページから

「インターネット予約」にて承ります。（お電話でのご予約は承れません） 

ホテルポートプラザちば 千葉市中央区千葉港８-５ お問合せ０４３-２４７-７２１４企画課（平日９時～１８時）

組合員・被扶養者・被扶養者でない１親等以内の親族の方で組合員か被扶養者と同伴した場合 ●宴会食事２千円券が利用できます。 

※補助券は公立学校共済組合千葉支部ホームページ「組合員専用ページ」内の、宿泊等利用補助券発行フォームから出力印刷しご持参ください。（A4 版片面で印刷してください） 

※被扶養者でない１親等以内の親族の方は、組合員か被扶養者と同伴でないと宴会食事２千円券は利用できません。 
 

２親等・３親等の親族 ●宴会食事２千円券は利用できません。ただし、お花代等の講座費用は補助されるので、受付で氏名・組合員番号・所属名・組合員との続柄をご記入ください。 
 

定年退職後の方 ●暫定再任用職員（フルタイム）等で公立学校共済組合千葉支部の組合員の方は、補助が適用されます。（組合員番号は８桁の数字です） 

ただし、週２０時間未満勤務等で公立学校共済組合千葉支部の組合員でない方は、補助が適用されません。 

任意継続組合員の方 ●補助は適用されません。（任意継続組合員の方の組合員番号は N＋６桁の数字です。組合員番号の頭に N の文字がある方は任意継続組合員となります） 

※補助が適用されない方は、別途お花代等講座の費用も申し受けます。講座により料金が異なるためホテルへお問合せください。 

補助を 

受けるには 

定年退職後や

任意継続の方 

●ご予約キャンセルは予約日の７日前までに予約サイトでキャンセルを行ってください。（操作完了後キャンセルメールが送信されます。メールが届かない場合キャンセルが完了していませんのでご注意ください） 

７日前を過ぎてのキャンセルは、各講座に記載されている『２親等・３親等の親族』の料金を申し受けます。（キャンセルの場合は、宴会食事２千円券が利用できないため、『２親等・３親等の親族』の 

料金（補助が使われていない料金）がキャンセル料金となります。） 

●お支払いは現金のみとなります。また、組合員番号の確認がございますので資格確認書、マイナポータルの資格情報画面のいずれかをご持参ください。 

●食物アレルギーをお持ちの方は、予約時にその旨ご入力ください。メニュー変更をいたします。ただし、嗜好によるメニュー変更及び、ランチビュッフェでのアレルギー対応は致しかねます。予めご了承ください。 

補
助
の
ご
案
内
・
ご
連
絡
事
項 

「東京科学大学レゴ同好会」の

オリジナルレゴ作り講座＆ 

フレンチハーフランチ（２部制） 

定員 

６０名様 

開催日 

８/１１ 
（火祝） 

東京科学大学レゴ同好会の学生が、設計から図面作成まで丁寧に

作り上げた、どこにも売っていないオリジナルのレゴ作品です。 

お１人様料金（税サ込） 

組合員／被扶養者／被扶養者ではない 

１親等以内の親族（組合員か被扶養者同伴で） 

※宴会食事２千円券を持参した場合の料金です。

３,５００円 

大 人 
２,５００円 

小学生以下 

２親等／３親等の親族 

※宴会食事２千円券のご利用はできません。 
 

５,５００円 

大 人 
４,５００円 

小学生以下 

【１部】定員３０名 

受付１０：３０～／食事１１：００～１２：００

講座１２：１０～１３：４０ 
 

【２部】定員３０名 

受付１２：２０～／食事１２：５０～１３：５０

講座１４：００～１５：３０ 

フレンチハーフランチメニュー（小学生以下も同じ内容で量が少なくなります） 

●シーフード入りオムレツ クリームソース ●冷製パンプキンスープ ●チキンコルトンブル ピラフ添え 

●ベリーのエクレア ●パン、コーヒー ●オレンジジュース、烏龍茶 

夏のカルチャーイベント 
７/２５（土）・８/１（土）・８（土）・９（日）・１１（火祝）・１６（日）・２３（日）・３０（日） 

ホテルポートプラザちば 
①パフェアレンジメント 

③麦わら帽子アレンジメント 

⑤レゴ作り 

⑦アクリルベースアレンジメント 

②多肉植物アレンジメント 

④アロハベア作り 

⑥ガラスタイルランタン作り 

⑧イリュージョンショー 

（前のページもご覧ください）

西洋の建物みたい！ 

ガラスタイルランタン作り講座

＆フランス料理コース 

定員 

７０名様 

開催日 

８/１６ 
（日） 

ランタンの側面にいろいろな色のガラス素材のモザイクタイルを自由

に並べて、貼り付けていきます。夏の夜に灯せば、ガラスタイルの織り

なす光がゆらゆらと煌めき、幻想的なひとときを演出します。 

フランス料理コースメニュー 

（小学生以下も同じ内容で量が少なくなります） 

●ニョッキ入りトマトミートソース ●シーフードコブサラダ 

●冷製枝豆のクリームスープ  

●スズキの蒸し焼き レモンバターソース 

●ハーブ鶏のロースト コックオバンのアンサンブル 

●桃のクープ ●パン、コーヒー  

●オレンジジュース、烏龍茶 

受付１１：３０～／食事１２：００～１３：１５ 

講座１３：３０～１４：４５ 

お１人様料金（税サ込） 

組合員／被扶養者／被扶養者ではない 

１親等以内の親族（組合員か被扶養者同伴で） 

※宴会食事２千円券を持参した場合の料金です。

５,５００円 

大 人 
２,５００円 

小学生以下 

２親等／３親等の親族 

※宴会食事２千円券のご利用はできません。 
 

７,５００円 

大 人 
４,５００円 

小学生以下 


