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メ
ニ
ュ
ー
と
ワ
イ
ン
リ
ス
ト 

ノ
ル
ウ
ェ
ー
産
サ
ー
モ
ン
の
瞬
間
燻
製
サ
ラ
ダ 

コ
リ
ア
ン
ダ
ー
風
味
の
ヴ
ェ
ル
モ
ッ
ト
ソ
ー
ス 

シ
ャ
ト
ー
・メ
ル
シ
ャ
ン 

日
本
の
あ
わ 

甲
州
＆
シ
ャ
ル
ド
ネ 

 

季
節
の
鮮
魚
の
御
造
り
二
種 

シ
ャ
ト
ー
・メ
ル
シ
ャ
ン 

玉
緒
甲
州
き
い
ろ
香 

２
０
２
４ 

 

季
節
野
菜
の
豚
ロ
ー
ス
巻
き
と 

老
酒
に
漬
け
込
ん
だ
蒸
し
鶏
の
発
酵
豆
腐
二
色
ソ
ー
ス 

シ
ャ
ト
ー
・メ
ル
シ
ャ
ン 

笛
吹
甲
州
グ
リ
・ド
・グ
リ 

２
０
２
３ 

 

太
刀
魚
の
ム
ニ
エ
ル 

ブ
ー
ル
ブ
ラ
ン
ソ
ー
ス 

シ
ャ
ト
ー
・メ
ル
シ
ャ
ン 

北
信
シ
ャ
ル
ド
ネ 

２
０
２
４ 

 

オ
マ
ー
ル
海
老
と
赤
海
老
の
レ
タ
ス
包
み 

 

ト
マ
ト
フ
ォ
ン
デ
ュ
と
サ
フ
ラ
ン
ソ
ー
ス 

シ
ャ
ト
ー
・メ
ル
シ
ャ
ン 

椀
子 

ロ
ゼ 

２
０
２
４ 

 

仔
羊
の
ペ
ル
シ
ヤ
ー
ド 

シ
ャ
ト
ー
・メ
ル
シ
ャ
ン 

椀
子
シ
ラ
ー 

２
０
２
２ 

 

フ
ロ
マ
ー
ジ
ュ
ブ
ラ
ン
の
フ
ォ
ン
テ
ー
ヌ
ブ
ロ
ー 

 
 

ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
添
え 

シ
ャ
ト
ー
・メ
ル
シ
ャ
ン 

穂
坂
甲
州 

Ｅ
Ｓ
Ｓ
Ｅ
Ｎ
Ｃ
Ｅ 

２
０
２
４ 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

桐
生
酵
母
の
パ
ン
・
コ
ー
ヒ
ー 

 

メルシャン株式会社 辻 浩志 氏 

料飲ブランディング支社 

首都圏料飲営業部 部長  

名古屋、近畿、現在は、首都圏エリア

の飲食店へ世界のワインを紹介し、よ

り多くのお客様に、新たな発見や喜び

を伝えるべく日々活動している。 

最高のお料理と日本ワインのマリアー

ジュをお楽しみください。 

令和８年９月５日（土） 
 

ホテルポートプラザちば宴会場 完全ご予約制（限定５０名） 

お１人様１２,０００円（税サ込） 

※キャンセル料については８月２９日より全額頂戴いたします。 

 

 
 

Wine & F usioncuisine 
PAIRING 

「 シ ャ ト ー ・ メ ル シ ャ ン 堪 能 会 」  

銘酒 と謹 製料 理堪 能会 第 １ ３ 弾  

１８７７年に日本で最初に誕生した 

民間ワイン会社『大日本山梨葡萄酒会社』をルーツとする 

シャトー・メルシャンの世界が認めるワインと、 

ホテルポートプラザちばの料理人たちが奏でる 

上質で洗練された折衷料理の出会い。 

●当日は、メルシャン㈱シニアソムリエ 辻 浩志 氏を会場にお招きし、ご案内いただきます。 

１８：１５～２０：００ 

シャトーメルシャンのワインと 

折衷料理のマリアージュ 

１８：００～１８：１５ 

シャトーメルシャンが目指す 

ワイン造りのお話し 

（受付１７：３０～） 

 

シャトー・メルシャン 

“はじめにブドウありき。日本でしか造り得ない、最高のワインを求めて。”「良いワインとは、その土地の気候・

風土・生産者によって育まれるブドウを、素直に表現したものである。」という信念をもとに、『シャトー・メルシ

ャン』は「Growing Differences in the World」～違いを育む（世界を知り、日本の個性を育てる）～というコンセ

プトを掲げ、日本のワインでしか表現できない個性を追求しています。 

千葉市中央区千葉港８-５ ご予約・お問合せ ０４３-２４７-２８７７（営業課） 

 

 
共催：ホテルポートプラザちば メルシャン株式会社 株式会社いまでや 

 

 


